Kletzenbrot

Kletzen-Fiillung

7504 Kletzen
7504 Dorr- Zwetschken
7504 Rosinen
7504 Feigen
180g Aranzini

Geriebene Zitronen und Orangenschalen
230g Mandeln ganz
230g Walniisse ganz
180g Obstler
180g Rum

Kletzen. Dorrzwetschken und Feigen klein schneiden.

Die obigen Zutaten mit den Alkoholen iibergieflen und
mischen.

Uber Nacht zugedeckt stehen lassen.

Am ndchsten Tag:

Roggenteig-Fiillung
5004 Roggenmehl
100g Sauerteig
25049 Warmes Wasser
171 Salz
104 Germ

Aus diesen Zutaten einen Roggenteig machen.
Einmal aufgehen lassen und dann mit der Kletzen-Fiillung vermischen, mit Rum und
Lebkuchengewiirz abschmecken. Die Fiillung kann sofort weiterverarbeitet werden

Teig-Hiille
50049 Weizenmehl
1 Ei
171 Salz
250g Warme Milch
15-20g | Hefe

Aus den obigen Zutaten einen Germteig kneten.

Rund eine halbe Stunde Rasten lassen und in 9 Stiicke teilen.
Die Stiicke rundschleifen und entspannen lassen.

Dann die Teiglinge auswalken.

Aus der Fiillung 500g schwere Striezel formen.

Den ausgewalkten Weizenteig mit Fiklar bestreichen, die Fiillung darauf geben, mit der Teig-
Hiille umwicken und an den Rindern festdriicken.

Gut mit Fi bestreichen, mit geschiilten Mandeln und oder kandierten Kirschen verzieren.
Noch einmal ca. eine halbe Stunde rasten lassen.

Bei 170°C backen.



