Vanillekipfer(

Zutaten:
280g Weizen/ Dinkelmehl
1 Packer( Vanille
2009 Butter
1004 geriebene Haselniisse oder Mandeln
5049 Zucker

Zum Wdlzen:

3 Packungen

Yanillezucker

504

Staubzucker

Zubereitung:

Das Mehl auf ein Brett sieben, Niisse, halben Zucker und Vanille
dazugeben. Die kalte Butter schneiden und rasch zu einem Teig
verarbeiten. Den Teig eine ¥ Stunde rasten lassen. Kipfer( formen und bei
170°c hell backen. Die warmen Kipferl( im Vanille/ Zuckergemisch wdilzen.
In Dosen aufbewahren.

Viel Spafl beim nachbacken wiinscht euch
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